
Bliv en del af Burgerhjørnets team                 

Er du klar til et job fyldt med tempo, gode grin og verdens bedste kolleger? 

Så skal du søge job på Burgerhjørnet!               

 

Hvem er vi – og hvad kan du forvente? 

Burgerhjørnet er et spisested – og efterhånden også snart et lille kultursted – i 

Odsherred, som tilbyder nærvær og afslapning væk fra hverdagens stress                                             

Her kan man nyde en is, spille minigolf eller tage en kop kaffe sammen med familien. 

Og vigtigst: Det er for alle. 

Som personale lærer du arbejdsmoral: at møde til tiden, samarbejde med andre og 
være en del af noget større. 

Du opbygger stærke kommunikationsevner og bliver en del af et hyggeligt fællesskab, 

som ofte lige spiser en is sammen efter arbejde        

Burgerhjørnet vil klæde dig på med de rette værktøjer – både til jobbet her, men helt 

sikkert også til dit videre arbejdsliv       

Kort sagt: 

Et herligt job, hvor du bygger mod, lærer en masse, tjener penge, får erfaring til 
arbejdslivet og generelt bare får en god portion ballast med dig videre i livet. 

 

Onboarding og oplæring – butik/køkken 

Vi sørger for grundig oplæring med videoer og en fast, erfaren makker, når maden skal 

læres        

Vi har et grundigt onboarding- og introduktionsprogram, hvor du lærer butikken at kende 
i trygge rammer. 

Vi viser dig rundt og træner is og kasse, imens butikken er rolig. Vi øver is og kasse 
sammen, inden vi går i drift. 

Du lærer blandt andet at: 

• Lave vores is (i de rette størrelser) 

• Betjene kunder 

• Finde rundt og vide, hvor tingene står i butikken 



• Navigere i og bruge kassesystemet (iPad) 

Madlavning bliver introduceret senere gennem et par vagter sammen med en erfaren 
kollega. Her bliver du guidet igennem vores anretninger og sammensætningen af 
menuerne. 

Vi har optaget videoer af alle menuer og burgere, så du kan se dem igennem inden start 
og blive tryg i fagsprog, stegetider, koordinering og placering af produkterne i butikken. 

Vi gør vores bedste for, at du føler dig tryg og får en god start – og vi bygger stille og roligt 
dine kompetencer op. 

Vores mål er, at både vi og vores medarbejdere får mest muligt ud af årene på 
Burgerhjørnet, og at alle forlader os med en god “pakke” af robusthed og selvsikkerhed, 
som kan bruges videre på arbejdsmarkedet. 

 

                Hvem søger vi? 

Vi søger smilende og servicemindede medarbejdere fra 15 år og op, både til: 

• Service 

• Butik/køkken 

Vi forventer, at du: 

• Er udadvendt og glad for kundekontakt (eller tror på, at du kan lære det) 

• Kan tage ansvar og bevare overblikket, når der er travlt 

• Bidrager positivt til stemningen – både foran og bag disken     

 

            Arbejdsopgaver – service 

Stilling: Servicemedarbejder 

• Betjening af minigolf 

• Takeaway-ordrer – tage telefonen og modtage bestillinger til køkkenet 

• Ordne udeområdet – samle affald på pladsen og tømme skraldespande 

• Forberedelse af grønt – snitte salat, tomat og agurk 

• Opfyldning i køkkenet, når der er travlt (hente is og fylde grønt op) 

• Tørre borde af 

Service er en meget vigtig opgave for, at Burgerhjørnet kan fungere optimalt. 



Det kan være for dig, der måske ønsker en smule – og ikke den helt store – direkte 
kundekontakt, men stadig gerne vil være en del af fællesskabet på Burgerhjørnet og 
synes, det er sjovt at drive butikken i høj drift. 

 

            Arbejdsopgaver – butik/køkken 

• Servering af is 

• Tilberedning af mad 

• Betjening med højt humør 

• Orden i køkkenet – tørre disk, borde og hylder af mellem kunderne 

Og vigtigst: at skabe gode oplevelser for vores gæster samt være den bedste kollega – 

med en can-do attitude         

 

   Stillinger og løn (service og butik/køkken) 

1. sæson: 70 kr. i timen + tillæg 

2. sæson: 80 kr. i timen + tillæg 

3. Over 18 år: 135 kr. i timen + tillæg 

4.  Leder-/lukkeansvar: 150 kr. i timen + tillæg 
(kræver erfaring fra butikken eller en anden gastronomisk branche) 

Tillæg gives på aftener, søndage og helligdage. 

 

        Arbejdstider & sæson 

             Sæsonstart: 27. marts 2026 og til og med uge 42. 

Vi har ekstra travlt i skolernes sommerferie (uger 28–32), hvor du skal kunne tage flere 
vagter. 

Åbningstider: 

Lavsæson: 11.00–20.00 
Højsæson: 11.00–22.00 

Vagterne ligger primært om eftermiddagen/aftenen og i weekender, så der er plads til 
skole eller andet ved siden af. 

 



             Ansøgningsfrist – søg løbende 

Vi afholder samtaler løbende – så send gerne din ansøgning allerede nu. 

    OBS: Pladserne bliver hurtigt fyldt, især for unge under 18 år. 

 

        Send din ansøgning til: 

bhvagtplan@outlook.dk 

Skriv gerne: 

• Fulde navn 

• Fødselsdato 

• Et billede 

• Hvor mange timer du kan arbejde i høj- og lavsæson (evt. sommerferie) 

• Adresse, postnr. og by 

• Mail og mobilnummer 

• Eventuelle særlige hensyn eller ønsker til arbejdstider 

 


